
Menú de desayunos

DESAYUNOS

Desayuno Americano
Dos pancakes, dos huevos al gusto, dos tiras de tocino crujiente,
mantequilla y miel para pancakes. C$420.00

Desayuno Tradicional
Dos huevos al gusto, gallo pinto, cuajada, crema fresca y chorizo
(estilo salchicha). Acompañado de pan artesanal o tortilla. C$430.00

Desayuno Criollo
Dos huevos al gusto, gallo pinto, chorizo criollo, cuajada o queso y
crema fresca. Acompañado de dos rodajas de pan artesanal o
una tortilla. C$420.00

Pancakes Buttermilk
Dos pancakes con miel y mantequilla. C$310.00

Waffle con Fresa y Crema
Un waffle con fresa, banano, crema y miel. C$310.00

Omelette
Dos huevos, queso, cebolla, pimentón y tomate. Acompañado de
dos rodajas de pan artesanal. C$290.00

Pudín de Chía
Suave y cremoso pudín de chía, acompañado de frutas,
mantequilla de maní y miel. C$220.00



Menú de comidas

SOPAS
Sopa de Tomate
Tomates rostizados lentamente con cebolla, ajo y hierbas aromáticas,
terminados con albahaca fresca y queso.
Acompañada de pan de masa madre. C$330.00
Sopa de Ayote & Jengibre
Crema de ayote rostizado con jengibre fresco, cúrcuma y leche de coco,
terminada con marañón y un toque floral.
Acompañada de pan de masa madre. C$330.00

ENSALADAS

Ensalada Nórdica de Verano
Mix de hojas frescas y kale con pepino, eneldo, rábanos, apio rosa y
aguacate, acompañado de nuestra vinagreta artesanal de mostaza Dijon y
miel. Fresca, crujiente y ligera. C$430.00
Green Crunch
Kale y hojas frescas con repollo morado, manzana verde, almendras
tostadas, alcaparras y queso feta con hierbas. Una combinación fresca,
ácida y crujiente. C$440.00
The Black Tie Salad
Una ensalada de carácter intenso con hojas frescas, hongos salteados,
bacon crujiente, almendras tostadas, queso y cebolla, terminada con
nuestra vinagreta artesanal de café y balsámico. C$510.00
The Golden Crunch
Hojas frescas y repollo morado con mango de temporada, manzana verde,
marañón, almendras y arándanos secos, acompañados de una vinagreta
dorada de mango, jengibre, cúrcuma, miel y limón criollo. C$550.00

Agrega tu proteína
Personaliza tu ensalada con

Churrasquillo C$180.00  ·  Filete de Pollo C$150.00  ·  Tender de Butt C$180.00
Salmón Ahumado C$175.00  ·  Huevos C$50.00



LOS DE LA CASA

Nachos D’Rizo
Totopos crujientes sobre frijoles, bañados en salsa roja tatemada y
gratinados con queso. Terminados con aguacate, pico de gallo, cilantro,
salsa verde y roja, y huevos fritos. Opción de agregar pollo. C$525.00

Bowl Las Nubes
Nuestro bowl inspirado en Finca Las Nubes: gallo pinto integral, carne
desmechada provenzal, huevo suave, aguacate, tomates cherry, hojas
frescas, pico de gallo, queso feta con hierbas y tortilla crujiente. C$550.00

Hamburguesa D’Rizo
Tender de res sellado con café y romero, cheddar derretido, cebolla
caramelizada, pimiento rojo y acelga, con mostaza Dijon y nuestra BBQ de
café. Acompañada de chips D’Rizo. C$550.00

Chicken Fingers
Chicken fingers dorados y crujientes acompañados de papas y servidos con
honey mustard y salsa de tomate. C$460.00

BRUNCH D’RIZO
Diseña tu experiencia
Tú eres el creador de tu plato. El
concepto del recetario permite
escoger primero la base y
después el relleno, servido como
sándwich o tostada abierta.

1. Elige tu base

Pan de Masa Madre
De corteza crujiente y miga suave, elaborado con fermentación natural que
le aporta un sabor único y un delicado toque ácido.

Waffle de Yuca
Crujiente por fuera y suave por dentro, elaborado con yuca y mozzarella.
Naturalmente libre de gluten según la propuesta del recetario.

2. Elige tu combinación

El Nórdico Clásico
Salmón ahumado con queso crema sazonado, eneldo, pepino, alcaparras,
hojas frescas y cebolla morada encurtida. Fresco, cremoso y
ligeramente ácido. C$480.00
Avocado & Egg
Aguacate fresco, huevo suave, queso crema y hojas verdes, acompañado de
aderezo artesanal de mostaza Dijon y miel. C$310.00
Beef & Cheddar
Tiernas lascas de res con cheddar derretido, cebolla caramelizada, tomate
seco, kale y albahaca, terminadas con mayo artesanal de ajo rostizado. C$650.00
Res Desmechada & Chimichurri
Carne desmechada provenzal con queso manchego fundido, acelga y
pimientos asados, terminada con nuestro chimichurri ahumado. C$620.00
Pollo al Pesto
Pollo marinado a la plancha con pesto artesanal de marañón, tomates
cherry y mozzarella, terminado con reducción balsámica. C$550.00



Menú de bebidas

BEBIDAS CALIENTES BEBIDAS FRÍAS

C$100.00Americano
C$110.00Americano 12 oz

C$100.00Café Filtrado 8 oz
C$130.00Café Filtrado 12 oz
C$130.00Cappuccino 8 oz

C$160.00DesdeCaramel Caliente
C$175.00Caramel Macchiato 12 oz
C$150.00Chai Latte
C$150.00Chocolate Caliente
C$105.00Cortado 8 oz

C$175.00DesdeDirty Chai
C$65.00Espresso

C$105.00Espresso Macchiato
C$135.00Flat White 8 oz
C$145.00Latte 12 oz
C$150.00Mocha Caliente
C$175.00Mocha Caliente 12 oz
C$100.00Té Caliente

C$200.00Brown Sugar Cinnamon Latte - Cold Brew

C$210.00Brown Sugar Cinnamon Latte - Espresso

C$200.00Caramel Frappe
C$210.00Cinnamon Cream Espresso

C$180.00Coconut Iced Coffee
C$150.00Cold Brew - 16 oz
C$190.00Cold Brew + Cold Foam
C$195.00Cold Brew Maracuyá
C$210.00D’Rizo Spresso
C$190.00Frappe Clásico
C$120.00Iced Americano - 16 oz
C$150.00Iced Cappuccino
C$175.00Iced Caramel
C$145.00Iced Latte
C$165.00Iced Latte Sabores
C$180.00Iced Mocha 12 oz
C$200.00Iced Mocha 16 oz
C$150.00Jugo de Maracuyá
C$150.00Jugo de Naranja
C$195.00Mojito Cold Brew
C$210.00Moka Frappe

C$180.00Nitro Cold Brew - 16 oz
C$180.00Refresher Kiwi + Boba Kiwi
C$190.00Refresher Maracuyá + Boba Mango

C$120.00Té Frío Limón



BATIDOS POSTRES
Alma Verde C$300.00
Vitamina C C$280.00

Alfajor C$48.00
Brigadeiro Hhs C$45.00
Brownie C$133.00

POWER BREW

Power Brew Original C$245.00
Cremoso · Vainilla · Espresso
Espresso D’Rizo, proteína aislada y colágeno combinados con leche para una textura
cremosa, suave y equilibrada.
Alto en proteína · Sin azúcar añadida
~270 kcal · 44 g proteína · 16 g carbohidratos

Power Brew Lean C$265.00
Almendra · Vainilla · Canela
Espresso D’Rizo, proteína aislada y colágeno con leche de almendras sin azúcar y un
delicado toque de canela.
Alto en proteína · Bajo en carbohidratos · Sin azúcar añadida
~190 kcal · 37 g proteína · 7 g carbohidratos

Power Brew Recovery C$295.00
Banano · Almendra · Canela
Espresso D’Rizo, proteína aislada y colágeno con banano, mantequilla de almendras y
canela, terminado con un sutil toque de sal marina.
Proteína + carbohidratos
~335 kcal · 41 g proteína · 25 g carbohidratos

Power Brew Performance C$325.00
Banano · Avena · Almendra · Creatina
Nuestro Power Brew más completo. Espresso D’Rizo, proteína aislada y colágeno con banano,
avena y mantequilla de almendras, complementados con 5 g de creatina monohidratada.
Proteína + carbohidratos + 5 g de creatina
~455 kcal · 45 g proteína · 48 g carbohidratos · 5 g creatina

También disponible sin café.
Valores nutricionales aproximados basados en la receta estándar de 16 oz. Pueden variar
según sustituciones o ingredientes adicionales.




